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    سازمان دامپزشكي كشور

                        و پيشگيريمعاونت بهداشتي

  
  

  دفتر نظارت بر بهداشت عمومي

  
  

   اجرائيدستورالعمل

بندي،  قطعهكشتار،  ضوابط فني بهداشتي

   گوشت بوقلمون و عرضهبندي  بستهانجماد،

  

  

  

  

بندي، انجماد،    ضوابط فني بهداشتي كشتار، قطعه      « اجرائي دستورالعمل

  آيـين نامـه   15بـه اسـتناد مـاده        »بندي و عرضه گوشت بوقلمون        بسته

 آئـين نامـه     11و ماده     كشور يقانون سازمان دامپزشك   18  ماده   ياجرائ

 ن توسـط ادارات كـل     آ كامـل مفـاد      يجهـت اجـرا   بهداشت محـيط    

  . تدوين شده استاستان ها دامپزشكي 

 ر حسن اجراي ب ملزم به  نظارت   استان هايدامپزشك محترم  كل  مديران

   . باشند ي مدستورالعملاين 

  

  

  

  

  

  

     ابتـداي خيابـان سـيد        دوراهـي يوسـف آبـاد ،        خيابان ولي عـصر ،      تهران ، : آدرس  

دفتـر    طبقـه شـشم ،     ساختمان سازمان دامپزشـكي كـشور ،        جمال الدين اسدآبادي ،   

  نظارت بر بهداشت عمومي

   88950876  - 8:8962380تلفن 

  88962392 - 88957252: دورنويس

    IVO.Org.ir                                  . WWW :پايگاه اينترنتي

  @ IVO.Org.ir IVOPublichealth          :كييپست الكترون

    

  

        فهرست 

  

  

 

  ...................................................................مقررات عمومي 

 ..................................بوقلمون به كشتار  هاي مجاز گاهكشتار

 .................................................................... بوقلمون ركشتا  

  ................................................. گوشت بوقلمون بندي قطعه

  ......................................................بوقلمون گوشت انجماد 

  ......................................................گذاري   نشانه وبندي بسته

  .................................................................... عمر ماندگاري 

  ................ ..عرضه گوشت بوقلمونو  نگهداري، حمل و نقل

  .................................................هاي گوشت بوقلمون  ويژگي

  

  

  

  

  
  
  

  

  

  دامپزشكي    4-44-87
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 قانون 18آئين نامه اجرايي ماده 

  ازمان دامپزشكي كشورس

  15ماده 

 شورك بازرسي و معاينه بهداشتي گوشت در كشتارگاههاي 

هاي دولتـي و يـا       ها يا سازمان    ايجاد كشتارگاه توسط بخش خصوصي يا شهرداري      

 ...وابسته به دولت مستلزم كسب پروانه از سازمان است 

   بهداشت محيطنامه آئين

  11اده م

 مجوز ورود و ترخيص و كنترل بهداشتي هر نوع دام و فراورده هـاي خـام                  صدور

مـصوبه سـال    (قانون سازمان دامپزشكي كشور      )8ـ7ـ4ـ3ـ2(دامي با توجه به مواد      

كه مؤخر بر قانون مـواد خـوردني، آشـاميدني، آرايـشي و بهداشـتي اسـت                ) 1350

 از لحاظ پيـشگيري و      رضهوزيع و ع  توليد، ت الاطلاق و در تمام مراحل اعم از         علي

هاي مـشترك انـسان و دام بـر عهـده سـازمان           هاي دامي و بيماري     مبارزه با بيماري  

  . دامپزشكي مي باشد

  

  

  

  

  
  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

    

  سازمان دامپزشكي كشور  
●●●●●■●●●●●■●●●●●  

  دستورالعمل اجرائي:نام

بندي  و بندي  و بندي  و بندي  و      بسته بسته بسته بستهبندي، انجماد، بندي، انجماد، بندي، انجماد، بندي، انجماد،     ضوابط فني بهداشتي كشتار، قطعهضوابط فني بهداشتي كشتار، قطعهضوابط فني بهداشتي كشتار، قطعهضوابط فني بهداشتي كشتار، قطعه««««

        »»»»عرضه گوشت بوقلمونعرضه گوشت بوقلمونعرضه گوشت بوقلمونعرضه گوشت بوقلمون

  دفتر نظارت بر بهداشت عمومي : تهيه و تنظيم

   )دكتر حميد خانقاهي ابيانهبه اهتمام                    (

  دامپزشكي /87-44-4: كد دستورالعمل

   9/7/1387: ابلاغ براي اجراء  

        

  باسلام و احترام،

 كنتـرل و نظـارت       اعمـال   و ضـرورت   ون پرورش بوقلمون در سـطح كـشور       با توجه به توسعه روز افز       

بهداشـتي كـشتار،      ضـوابط فنـي   « پيوسـت   ، بـه   فـراورده هـاي توليـدي       بر چرخه توليد تا عرضه     بهداشتي

ارگانولپتيك و  / ظاهريانضمام معيارهاي      به »بندي و عرضه گوشت بوقلمون     بستهبندي، انجماد،     قطعه

بنـدي و     مراحـل پـرورش، كـشتار، قطعـه       شـامل    )DVD (به همراه يك عدد لوح فشرده     مربوط،  ميكروبي  

  .گردد برداري لازم ايفاد مي  بهرهبندي جهت استحضار و بسته

  هادي تبرائي دكتر 

  مديركل دفتر نظارت بر بهداشت عمومي 



  سازمان دامپزشكي كشور   

   12 از1 صفحه                                                         دفتر نظارت بر بهداشت عمومي

  

 

  دستورالعمل اجرايي

  

        گوشت بوقلمونگوشت بوقلمونگوشت بوقلمونگوشت بوقلمونو عرضه و عرضه و عرضه و عرضه  بسته بندي  بسته بندي  بسته بندي  بسته بندي ،،،،كشتار، استحصالكشتار، استحصالكشتار، استحصالكشتار، استحصال    بهداشتيبهداشتيبهداشتيبهداشتي    فنيفنيفنيفنيضوابط ضوابط ضوابط ضوابط 

  

  

  

        مقررات عموميمقررات عموميمقررات عموميمقررات عمومي

  دريافت  ( دامپزشكي كشور  برداري از سازمان   مستلزم اخذ پروانه بهره   » بندي گوشت بوقلمون    كشتار و بسته  «

ن واحـدهاي پـرورش بوقلمـون       است، بنابراي ) روي هر بسته از محصول    كد بهداشتي اختصاصي جهت درج      

  : ذيل اقدام نمايندهاي هاي توليدي به يكي از روش منظور عرضه فراورده بايد به

  

اداره كل دامپزشـكي اسـتان، پرنـدگان آمـاده كـشتار را       از   حمل   اي  قرنطينه  اخذ گواهي بهداشتي  پس از    -1

 در سـطح  )بـرداري  اي پروانه بهره  دار( شرايطواجد   طيورهاي صنعتي     بندي به كشتارگاه   جهت كشتار و بسته   

  .نمايند اعزام استان

 يا خط اختصاصي كشتار بوقلمون برداري كشتارگاه اختصاصي بوقلمون   در صورت احداث و بهره      -تبصره

در موجـود  پـرورش بوقلمـون    پرندگان آماده كشتار كليه واحـدهاي       هاي طيور استان،   در يكي از كشتارگاه   

  .  شونداعزامها   به اين كشتارگاه مربوط،بندي گوشت وآلايش خوراكي تهاستان بايد براي كشتار و بس

  

  را   نباشـند، پرنـدگان آمـاده كـشتار        شرايطاستان واجد   طيور  هاي   كه هيچ يك از كشتارگاه     در صورتي  -2 

 ، حمـل  اي  قرنطينـه   اخـذ گـواهي بهداشـتي     و  مقـصد    بي اداره كل دامپزشكي استان    پس از كسب موافقت كت    

  .داعزام نماين ها  نااستساير  مجاز  ترين كشتارگاه به مناسببندي  و بستهر جهت كشتا

  

 قـانون  688 به اسـتناد مـاده   كيدا ممنوع است و   ا بديهي است كشتار بوقلمون در خارج از كشتارگاه        -تبصره

بـا  ه كل دامپزشكي اسـتان موظـف اسـت          رادا و   شود  ميمجازات اسلامي تهديد عليه بهداشت عمومي تلقي        

  . نمايددر از طريق مراجع قضايي برخوينتخلفم

  

  



  سازمان دامپزشكي كشور   

   12 از2 صفحه                                                         دفتر نظارت بر بهداشت عمومي

  

 

        بوقلمونبوقلمونبوقلمونبوقلمونبه كشتار به كشتار به كشتار به كشتار     هاي مجازهاي مجازهاي مجازهاي مجاز    گاهگاهگاهگاهكشتاركشتاركشتاركشتار    

  

 الگـوي كـشتارگاهي بـه شـرح ذيـل پيـشنهاد             2 با توجه به موارد فوق و نيز شرايط منـاطق مختلـف كـشور               

  : گردد مي
  )مرغ و بوقلمون(طيور  مجموعه كشتارگاه صنعتي -الف

 همـاهنگي اداره كـل    و بـا اعمـال تمهيـدات لازم      تواننـد      موجـود مـي    رطيـو هـاي صـنعتي      كليه كشتارگاه -1

صـورت   به با رعايت كليه ضوابط بهداشتي    ودامپزشكي استان نسبت به كشتار و بسته بندي گوشت بوقلمون           

، اقـدام  )شـوند   كشتار نميطيوردر روزهاي خاص هفته كه ساير     ترجيحا  در ساعات خاص و يا      (غيرهمزمان  

  .نمايند

 كـشتار   ايجاد خط اختصاصي    تواند درخواست      كشتارگاه مي  مديريتصورت افزايش ميزان كشتار،     در   -2

ويژه   به،در اين صورت پس از ايجاد تمهيدات اختصاصي مربوط        . نمايدهاي اختصاصي     را در سالن   بوقلمون

مجـوز   ...و   سـرد كـردن   ،   تخليـه اندرونـه    ،زني، كشتار و پركنـي      سالن هاي قلاب  جايگاه انتظار اختصاصي،    

مرغ صورت كشتار     به(برداري   ه نحوه بهر  ، با درج   صنعتي طيور  برداري كشتارگاه   مربوط در قالب پروانه بهره    

  .صادر خواهد شدمربوط ظرفيت كشتاري با ذكر ) بوقلمونو 

þ  عبارتند ازپروانه بهره برداري در » بندي بوقلمون بندي و بسته كشتار ، قطعه«درج مدارك لازم جهت:  

    طيور پروانه بهداشتي بهره برداري كشتارگاه صنعتي صلا •

، امكانات و تجهيـزات اختـصاصي كـشتار         ها    نانقشه كلي و تفكيكي كشتارگاه با لحاظ نمودن ساختم         •

  ). از سوي اداره كل دامپزشكي استانآن اجراي وها   پس از تاييد نقشه(بوقلمون 

  .هاي مربوط نمونه برچسب محصولات برابر بخشنامه •

، بـا توجـه بـه ضـوابط          ارائـه طـرح و نقـشه       توانند بـا     مي طيورمتقاضيان دريافت پروانه تاسيس كشتارگاه       -3

بهداشتي مربوط به كشتارگاه اختصاصي بوقلمون، متقاضي ايجاد تاسيسات و امكانـات كـشتار بوقلمـون                  فني

  . نيز باشند

   
   كشتارگاه اختصاصي بوقلمون-ب

 درخواسـت  ،توانند با ارائه طـرح و نقـشه         س كشتارگاه اختصاصي بوقلمون مي    متقاضيان دريافت پروانه تاسي   

  .را نمايندبندي گوشت بوقلمون  كشتار و بستهاختصاصي ايجاد تاسيسات و امكانات 



  سازمان دامپزشكي كشور   

   12 از3 صفحه                                                         دفتر نظارت بر بهداشت عمومي

  

 

        كشتار بوقلمونكشتار بوقلمونكشتار بوقلمونكشتار بوقلمون

 

  :انجام گيردبايد با رعايت  مراحل و موارد مشروحه  زير بوقلمون كشتار 

  
  دريافت ) 1 

يك تا دو  ساعت، استراحت اجباري پيش از كشتار در ، كامل و كاهش استرسمنظور  رفع خستگي  به •

  .شود مينظر گرفته 
  بازرسي بهداشتي پيش از كشتار ) 2

  :شامل موارد زير است

 .كنترل گواهي بهداشتي حمل محموله كشتاري •

 .كنترل سلامت ظاهري پرندگان آماده كشتار •

  )پابندزني(زني  قلاب) 3

  .  دقيقه باشد6 ثانيه و حداكثر 25ندزني و شوك دادن بايد حداقل فاصله زماني بين پاب •
   كردن حسبي) 4 

 150 ولـت  و 110 تا 80ترتيب  بهمنظور  بيهوش كردن   شدت جريان  مناسب براي شوك  دادن به        ولتاژ   •

 . است ثانيه5 تا 3مدت   بهآمپر  ميلي180 تا 

  سر بري ) 5

 . انجام پذيردضوابط شرعي وبهداشتيكليه بايد با رعايت  •

  گيري  خون) 6

  .است دقيقه 2گيري در حدود  مدت زمان لازم براي خون •
  پركني ) 7

  درجـه    50 بايـد در حـدود       ،صورت تازه    عرضه به   به منظور  هاي بوقلمون   دماي آب اسكالدر براي لاشه     •

  درجـه  55منجمـد بايـد حـدود    صـورت   بـه منظـور عرضـه بـه    هـاي بوقلمـون      گراد و بـراي لاشـه       سانتي

  . باشدتر  بيشگراد يا  سانتي

هـاي كوچـك در       هاي بوقلمون در آب اسكالدر بـراي بوقلمـون         وري لاشه   دت زمان لازم براي غوطه    م •

اين مدت زمان .  ثانيه است45 دقيقه و 2 ثانيه  و براي بوقلمون هاي بزرگ، حداقل 15 دقيقه  و 2حدود 

  . خواهد بودتر  شبيگراد باشد،    درجه سانتي50كه آب اسكالدر در صورتي
  )كله(سر جدا سازي ) 8

  هجدا سازي اندرونو تخليه  )9

  



  سازمان دامپزشكي كشور   

   12 از4 صفحه                                                         دفتر نظارت بر بهداشت عمومي

  

 

   بازرسي بهداشتي پس از كشتار)10

  . استها  بازرسي لاشه و اندرونهشامل •
   شستشوي لاشه)11

  قطع پاها)  12

   سرد كردن) 13

، )Chilling room(يـا هـواي سـرد    ) درچيلـر آبـي  (هاي خنك كردن با آب سـرد   به بكي از روشبايد 

  در مـورد گراد و   درجه سانتي4حداكثر به ، ترين بخش گوشت   دماي عمق حجيم  اي انجام شود كه       گونه به

   .كاهش يابدگراد   درجه سانتي3آلايش حداكثر به 
   ي لاشهچكان آب ) 14

  آماده سازي لاشه براي بسته بندي ) 15 

  

        

        بوقلمونبوقلمونبوقلمونبوقلمونگوشت گوشت گوشت گوشت بندي بندي بندي بندي     قطعهقطعهقطعهقطعه

   بندي  روش قطعه-الف
نعـشي لاشـه     مـدت زمـان دوره جمـود   پـس از طـي   بايـد   شـده     شه كامل  بوقلمون تـازه خنـك       لابندي    قطعه

  . انجام پذيرد ) ساعت پس از زمان  كشتار8 ساعت  و حداكثر  4حداقل (كامل

  :شامل  موارد زير استلاشه بوقلمون هاي  برش
   هاي اصلي برش -1
  ..برش دنبالچه،  برش طولي لگن،پشتيهاي  برش عرضي، برش، هاي مچ دست   برش، برش گردن:شامل   
   فرعيهاي  برش -2
هـاي     بـرش  ،هاي سينه، برش هـاي سـاق        برش،  هاي مچ دست     برش ،هاي بازو    برش ،هاي ساعد   برش :شامل   

  .ران

  
    انواع قطعات گوشت بوقلمون-ب

  :ع قطعه هاي گوشت بوقلمون به شرح زير استانوا مشخصات

  
  :بخش لگني و راني

 پيونـدي، چربـي، غـضروفي و اسـتخواني، كليـه      هاي  بافت كه همراه با     استهائي    ماهيچه مجموعه پوست و  

  .درشت ني و نازك ني، كشكك، ران و لگن را در برگرفته است ي ها نااستخو

  : به شرح زير است لگن، ران و ساقهاي  هربخش لگني راني ، شامل  انواع قطعه
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  لگن  •

 هـاي    بافـت  همـراه  بـا       ،ريهـاي كم ـ   ي لگـن  و مهـره      هـا   ناسـتخو كه  ا  است   هائي مجموعه پوست و ماهيچه   

   .را در بر گرفته است هاي مربوط به آن و پيها  ي مذكور، رگها ناو استخوپيوندي، چربي، غضروفي 

  
  ران •

پيونـدي،   هـاي   بافـت همراه با ، ) استخوان 1عداد  به ت ( كه استخوان ران    است  هائي    مجموعه پوست و ماهيچه   

   .را در بر گرفته است هاي مربوط به آن  و پيها  ي مذكور، رگها ناو استخوچربي، غضروفي 

  
  ساق  •

   يـك هركـدام بـه تعـداد       ( هاي درشـت نـي و نـازك نـي             كه استخوان  استهائي    ماهيچهمجموعه پوست و    

هـاي مربـوط    و پي، رگ ها هاي مذكور انو استخو پيوندي، چربي، غضروفي     هاي    بافت، همراه با    )استخوان

   .را در بر گرفته است  آنبه

  
  پشت •

بـه  ) در راستاي  درازاي لاشه    (هاي پشتي    كليه  استخوان هاي  مهره     كه  است  هائي    ماهيچهمجموعه پوست و    

هاي  و پيي مذكور، رگ ها ها ناو استخو، چربي، غضروفي پيوندي هاي  بافت، همراه با  مهره پشت7د تعدا

   .را در بر گرفته است مربوط به آن

  
  :سينه اي بازوئيبخش 

سـفل، كتـف، غرابـي،      ، زنـد اعلـي و زنـد ا         بازو ي  ها  نااستخوليه  ككه  است  هائي    ماهيچهمجموعه پوست و    

 پيونـدي، چربـي، غـضروفي و    هـاي   بافـت ، همـراه بـا   ) دنـده 14داد به تع ـ(ها  ترقوه و جناغ سينه و كليه دنده  

  .ر گرفته استرا در بي مذكور ، رگ ها و پي هاي مربوط به آن ها  آناستخو

  

  اي بازوئي طعه  سينهق •

 اسـتخوان  كـه تعـداد هريـك          2به تعـداد    ( هاي بازو    كليه استخوان  كهاست  هائي    ماهيچهمجموعه پوست و    

 استخوان، 2هر كدام   (زند اعلي و زند اسفل       ،)استخوان  بازو، مربوط به سمت راست و يا سمت چپ است             

 مربـوط بـه سـمت راسـت و يـا سـمت              يك استخوان زند اسفل،   خوان  زند اعلي و هر     تيك اس  كه تعداد  هر   

يـا سـمت چـپ       هر يك استخوان كتف مربوط به سمت راسـت و             استخوان،كه تعداد  2تعداد  (كتف  ) چپ
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 جناغ سـينه  )استط به سمت راست و يا سمت چپ  كه هر يك استخوان غرابي مربو      2 تعداد( غرابي) است

 استخوان 14به تعداد (بدن هاي دو طرف  وكليه دنده) تخوان اس1داد به تع( ترقوه ،)در راستاي درازاي لاشه(

اسـتخوان دنـده مربـوط بـه سـمت چـپ            7مربوط به سمت راست و تعـداد          استخوان دنده،  7دنده كه تعداد    

ي مـذكور،   هـا     آنو اسـتخو   پيونـدي، چربـي غـضروفي        هـاي     بافت همراه با    ،)ها    آناست، با زوائد خارجي     

  .را در بر گرفته استبوط به آن هاي مر و پيها  رگ

  : به شرح زير است  و سينهدبازو، ساعهاي  اي بازوئي شامل انواع قطعه هرقطعه سينه
  

  بازو •

پيونـدي،   هـاي     بافت، همراه با    ) استخوان   1به تعداد   (ان بازو    كه استخو   است هائي مجموعه پوست و ماهيچه   

  .را در برگرفته استي مربوط به آن ها و پيها  ي مذكور، رگها انو استخوچربي، غضروفي 

  
  ساعد  •

 1هركـدام بـه تعـداد    (ل  ي زنـد اعلـي و زنـد اسـف    هـا  ناكـه اسـتخو  اسـت  هـائي   ماهيچـه مجموعه  پوست و     

هاي مربـوط   و پيها  ي مذكور، رگ  ها    آنو استخو پيوندي، چربي، غضروفي     هاي    بافت، همراه با    )استخوان

  .را در بر گرفته استبه آن 
 

 سينه •

 اسـتخوان،كه تعـداد هـر يـك     2تعـداد  (ي كتـف  هـا  ن كه كليه اسـتخو   است هايي مجموعه پوست و ماهيچه   

 استخوان كه هر يك اسـتخوان  2تعداد( غرابي) استخوان كتف مربوط به سمت راست و يا سمت چپ است   

 1 تعداد به(ترقوه ) در راستاي درازاي لاشه( جناغ سينه )غرابي مربوط  به سمت راست و يا سمت چپ است

مربـوط بـه      استخوان دنـده،   7 استخوان دنده كه تعداد      14به تعداد   (هاي دو طرف بدن      وكليه دنده ) استخوان

 همـراه بـا   ،)هـا  آن، بـا زوائـد خـارجي    سـمت چـپ لاشـه     استخوان دنده مربـوط بـه        7سمت راست و تعداد     

را در بر گرفته    مربوط به آن   هاي ها و پي    رگ ،مذكوري  ها  ناستخو غضروفي و     و  پيوندي، چربي  هاي    بافت

   .است
 

  گردن  •

 هـاي   بافـت ، همـراه بـا   ) مهـره گـردن  13بـه تعـداد    ( هـاي گـردن    است كه كليه  مهرههائي   ماهيچهمجموعه  

  .را در بر گرفته است ها و پي ها مربوط به آن ي مذكور، رگها ناپيوندي، چربي، غضروفي و استخو

  .جا از قطعه گردن جدا گردد امل و يكطور ك  بايد پوست گردن، به-1يادآوري 

  .طور كامل از قطعه گردن، جدا و خارج گردد بايد غده تيروئيد به -2 يادآوري
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  دنبالچه  •

 هـاي    بافـت ، همـراه بـا      ) مهـره  5بـه تعـداد     ( هاي دنبالچـه      است كه كليه مهره   هائي    ماهيچهمجموعه پوست و    

  . را در بر گرفته است هاي مربوط به آن  و پيها ي مذكور، رگها انپيوندي، چربي، غضرفي و استخو

  .طور كامل جدا و حذف گردد اي به هاي دنبالچه همراه غده  بايد پوست به-1يادآوري 

طور معمول، در ايران جهت مصرف خوراك انسان به بازار عرضـه              اين قطعه درحال حاضر، به     -2يادآوري  

  . شود نمي

  
  مچ دست  •

ي ها ناو استخو)  استخوان 2به تعداد ( هاي مچ دست  ست كه كليه استخوانهائي ا محموعه پوست و ماهيچه

هاي   بافت، همراه با    ) استخوان   1به تعداد   ( هم  فشرده بال     ي به ها  ناو استخو )  استخوان 2به تعداد   ( قلم دست   

  .را در بر گرفته است هاي مربوط به آن ي مذكور، رگ ها و پيها ناپيوندي، چربي، غضروفي و استخو

  
  

        وشت بوقلمون  وشت بوقلمون  وشت بوقلمون  وشت بوقلمون  گگگگانجماد انجماد انجماد انجماد 

  :فرايند انجماد شامل دو مرحله زير است

  خنك كردن . 1

 كـاهش  گـراد  سانتي درجه 3 و آلايش خوراكي به حداكثر 7در اين مرحله دماي عمقي گوشت به حداكثر        

  .شود داده مي

  منجمد كردن. 2

  :انجام گيرد كهاي  گونهبايد به قطعات گوشت بوقلمون انجماد 

  درجـه  -5 تا -1ها   فراوردهتر  بيشكه براي ) كريستاليزاسيون(كيل حداكثر بلورهاي يخ  از محدوده تش   •

  .سرعت بگذرد گراد است، به سانتي

  .هاي سوختگي  ناشي از انجماد باشد  فراورده، بدون هرگونه آثار و نشانه •

رجـه   د18اي لاشـه بوقلمـون،    در هنگام خـروج از تونـل، بـرودت  عمـق حجـيم تـرين بخـش ماهيچـه                   •

  ) كمتر باشدگراد سانتيـ درجه 35بايد از ن تونل انجماد برودتبدين منظور (زير صفر باشد گراد  سانتي

انجمـاد لاشـه كامـل بوقلمـون مجـاز      . بندي منجمـد شـود    گوشت بوقلمون فقط بايد پس از قطعه     -يادآوري

  . نيست
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        گذاريگذاريگذاريگذاري    بندي و نشانهبندي و نشانهبندي و نشانهبندي و نشانه    بستهبستهبستهبسته

از جملـه  (بنـدي و مربوطـه    بندي سالم، بـدون عيـب و پـارگي، بـسته            ستهگوشت بوقلمون بايد با استفاده از مواد ب       

   . شودگذاري نشانهصورت خوانا و به زبان فارسي  به.........) تاريخ توليد،تاريخ انقضا، شرايط نگهداري و

        

        عمر ماندگاري عمر ماندگاري عمر ماندگاري عمر ماندگاري 

 بايـد در   كـه باشـد   مي1گوشت و آلايش خوراكي بوقلمون به شرح جدول )  Shelf – Life(عمر ماندگاري 

  . گذاري گوشت و آلايش خواركي بوقلمون رعايت شود  نشانه

  

  و آلايش خوراكي بوقلمون عمر ماندگاري گوشت - 1جدول شماره 

 شرايط نگهداري

  دما شكل عرضه نام فرآورده

 )گراد سانتيدرجه (

 عمر ماندگاري

 )ساعت72( روز3 +4تا0 ) معموليبندي بسته(  تازه°

 روز5 +4تا0 ) در خلاًبندي بسته( 
  لاشه كامل

 بوقلمون

  روز7 +4تا0  )بسته بندي با اتمسفر اصلاح شده( 

 )ساعت72( روز3 +4 تا0 )معموليبندي  بسته( تازه°

 روز5  +4 تا0 ) در خلاًبندي بسته( 

  روز7  +4 تا0 )بسته بندي با اتمسفر اصلاح شده( 

    

  قطعات

  گوشت
بدون  /با( 

 )استخوان
  ماه9 -18 )كارتني بندي بسته( جمدمن°

 )ساعت48( روز2 +4 تا0 )بندي بسته(  تازه°

    

گوشت 

  كرده چرخ

  بوقلمون

  
  ماه3 -18 )بندي بسته(  منجمد°

 )ساعت48( روز2 +4 تا0 )بندي بسته(  تازه°

    
 خمير گوشت

 بوقلمون
  ماه3 -18 )بندي بسته(  منجمد°

 ، دل،جگر )ساعت48(روز 2 +4تا0 )بندي بسته( تازه°

 و پاي سنگدان

 وقلمونب

  

 

  -18  )بندي بسته(  منجمد°

   ماه 3: جگر

:  و پا سنگدان،دل

   ماه4
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        گوشت بوقلمون  گوشت بوقلمون  گوشت بوقلمون  گوشت بوقلمون  و عرضه و عرضه و عرضه و عرضه  حمل و نقل  حمل و نقل  حمل و نقل  حمل و نقل ،،،،نگهدارينگهدارينگهدارينگهداري

  

  

 نگهداري  -الف

گهـداري  هـاي ن   بايد در سـردخانه فراورده منجمدگراد و   درجه سانتي4فراورده تازه بايد در برودت صفر تا    

رعايت نكات بهداشتي از قبيل، . نگهداري شود، است يا كمتر  گراد  سانتيـ درجه   18  حداقل    آن برودتكه  

ن ماهمچنـين نحـوة چيـد     ،  )ضدعفوني و با استحكام لازم    قابل شستشو و    (مناسب  هاي   پالتباكس  استفاده از   

اي   از اهميـت ويـژه  ،كنـد عبـور   هـا   آنطـور كامـل از بـين     هكه جريان هواي سرد بتوانـد ب ـ      طوري ه ب مناسب

  .باشند) ترموگراف(ها مجهز به دستگاه ثبت دما  در ضمن لازم است اين سردخانه . برخوردار است

  
 

  حمل و نقل  -ب

 بايد پروانـه اشـتغال بـه        ،كنند  كه مباردت به حمل گوشت و آلايش خوراكي بوقلمون مي          كليه خودروهاي   

 باشـد كـه   اي گونـه  نندة آن بـه ك و همچنـين تجهيـزات سـرد     ته باشند حمل از اداره كل دامپزشكي استان داش      

در گـراد يـا كمتـر     ـ درجـه سـانتي  18  حداقل برودتگراد براي فراورده تازه و   درجه سانتي 4  برودت بتواند

مجهز بـه   براي حمل و نقل بين استاني،        همچنين را در طول حمل و نقل فراهم نمايد و        مورد فراورده منجمد    

   .باشند) ترموگراف(ت دما دستگاه ثب

  
 

  عرضه  -ج

  :شودزير عرضه هاي  بندي و به يكي از شيوه صورت بسته صرفا به بايدگوشت بوقلمون 

مراكـز  / مـصرف خـانوار  بـراي  بنـدي مناسـب     در بـسته   )منجمد /تازه  (بوقلمون  بندي شده     قطعهگوشت   •

  عمده مصرف

  براي مراكز عمده مصرفصرفا بندي مناسب  در بسته) صورت تازه خنك شده به( لاشه كامل بوقلمون •
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        گوشت بوقلمونگوشت بوقلمونگوشت بوقلمونگوشت بوقلمونويژگي هاي ويژگي هاي ويژگي هاي ويژگي هاي 

        

   ارگانولپتيك/ظاهري هاي   ويژگي-الف

  

   بوقلمونگوشت تازه
  :زير باشدهاي  ويژگيبايد داراي لاشه بوقلمون تازه خنك شده 

   پوست بدن -1

  .باشدبه رنگ سفيد روشن بوده و در پاها كمي تيره تر  •

   .باشدطور يكنواخت برروي بدن كشيده  هظريف و يا ضخيم بوده و ببسته به سن بوقلمون  •

   .باشدبدون هرگونه پارگي، تورم، خون مردگي، تغيير رنگ و خراش  •

  .باشدذرات خارجي هرگونه پر و كاملاً تميز بوده و بدون  •

 

   ماهيچه هاي اسكلتي -2

  .باشدداراي رشد لازم و كافي به رنگ سفيد و  •

 اي  گونـه  صورت يكنواخت از زير  پوست بدن، به حالـت برجـسته و بـه               ه  طبيعي و ب    داراي سفتي و قوام    •

  .باشدمحكم نمودار 

 

   چربي ها -3

 .است  بوي غيرطبيعيصورت يكنواخت بدن را پوشانده و بدون هرگونه به رنگ زرد روشن بوده و به •

  
  اسكلتي بدن ي ها اناستخو -4

  .است  كمي خميدهطور مستقيم هاستخوان سينه، ب •

اسـكلتي بـدن، نبايـد      ي  هـا   نااسـتخو گونه آثار شكستگي و يا انحناي غير طبيعي و غيـر عـادي، در                هيچ •

 .مشاهده شود

 

  بو -5

   .هيچگونه بوي غير طبيعي، مانند بوي ترشيدگي و يا بوي تعفن، نبايد از آن به مشام برسد •

  
  )اي شكمي و سينه(هاي   اندرونه-6

  .اشدطور كامل تخليه شده ب بهبايد  •

  .باشدداراي رنگ و حجم كاملاً طبيعي  •
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   بوقلمونگوشت منجمد

داراي بايـد  گوشـت بوقلمـون تـازه    هاي ظاهري    ويژگي برعلاوه  بوقلمون،   منجمد  شده بندي  گوشت قطعه 

  :هاي زير باشد ويژگي

   .، وجود داشته باشدمنجمد شدهنبايد خونابه يا آب  ، داخل بسته در-1

   .كننده برسد دست مصرف  بهدمنجمصورت كاملاً  ه ب -2

  . عضلات سختي و قوام طبيعي خود را حفظ كرده وسطح آن ليز و لزج نباشد  پس از انجمادزدائي،-3

هاي رنگي ناشي از رشـد       لكه (زدگي  كپك ناشي از انجماد و نيز علائم        يسوختگهاي    بدون آثار و نشانه    -4

  .  باشد) قارچ

در اثر  (شود كه     هايي با رنگ سفيد گچي تا خاكستري گفته مي         به لكه  سوختگي ناشي از انجماد    : يادآوري

در سـطح پوسـت و يـا گوشـت بوقلمـون       ) تبخير شديد آب فراورده ناشي از سرمازايي بيش از اندازه معـين           

  .شود نمايان مي

  
   ميكروبيهاي   ويژگي-ب  

 در مواردي كه فقط يك .دباش  مي2شرح جدول   بهبي گوشت و آلايش خوراكي بوقلمونوهاي ميكر ويژگي

  .شود  سنجيده ميmهاي ميكروبي نمونه با حد  ، ويژگي)نمونه منفرد(شود  نمونه به آزمايشگاه ارسال مي

  



  سازمان دامپزشكي كشور   

   12 از12 صفحه                                                         دفتر نظارت بر بهداشت عمومي

  

 

  بوقلمون هاي ميكربي گوشت و آلايش خوراكي ويژگي. 2جدول 

 آزمون فراورده رديف
تعداد 

 )n(نمونه 
c m M 

  ها لي ميكروارگانيسمشمارش ك

  )در يك گرم(
5  2  105  106  

1  
   بوقلمونلاشه كامل 

  )منجمد/ تازه(
  سالمونلا 

  ) گرم25در (
5  0  

  منفي

  
-  

  ها شمارش كلي ميكروارگانيسم

  )در يك گرم(
5  3  105  106  

   كواگولاز مثبتاستافيلوكوكوس ارئوس

  )در يك گرم(
5  2  102  103  

  سالمونلا 

  ) گرم25در (

  

  -  منفي  0  5

2  

  بوقلمونگوشت 

  بندي  بسته/ بندي  قطعه

  )با يا بدون استخوان( 

  

  )منجمد/تازه(

  اشريشيا كلي

  )در يك گرم(
5  2  50  500  

  ها شمارش كلي ميكروارگانيسم

  )در يك گرم(
5  2  105 ×5  106 ×5  

   كواگولاز مثبتاستافيلوكوكوس ارئوس

  )در يك گرم(
5  2  102 ×5  103 ×5  

  سالمونلا 

  ) گرم25در (

  

  -  منفي  0  5

3  

  /بوقلمونكرده  گوشت چرخ

   خميربوقلمون

  

  )منجمد/تازه(

  اشريشيا كلي

  )در يك گرم(
5  2  50  500  

  ها شمارش كلي ميكروارگانيسم

  )در يك گرم(
5  3  105  106  

   كواگولاز مثبتاستافيلوكوكوس ارئوس

  )در يك گرم(
5  2  102  103  

  سالمونلا  

  ) گرم25در (
  -  منفي  0  5

4  

   بوقلمونآلايش خوراكي 

  ) پا، دل، جگر و سنگدان(

  

  )منجمد/تازه(

  كلي اشريشيا

  )در يك گرم(
5  2  50  500  
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